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Mise en bouche

AP —

Noix de Saintjacques légerement fumées,
Oecufs de lump et réduction d'échalotes

S P -

Blanc de turbot,
Pétales de topinambours et beurre blanc

S N -

Filet de boeuf mariné-48 heures,
Fondant de pommes de terre aux
cepes et jus corsé

N

Mont d'Or monté au siphon, Fruits 4
R secs et fruits a coque, brioche grillée
* / /
¥ Cremeux glace au chocolat, 4
+ +
Y, Coulis de fruits de la passion et pétales
de patate douce . *
* / . /
En complement, le menu inclut également une +
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¥ selection d’eaux plates et gazeuses, ainsi que du cafe. +
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