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Exemple Formule Mariage 
95 € TTC / personne, hors options 

 
La formule à 95 euros se compose des éléments suivants : 

- Vin d’honneur 18 à 20 pièces (dont un atelier), Entrée, Plat, Dessert. 
- Vin d’honneur 25 à 27 pièces (dont un atelier), Plat, Dessert. 
- La formule comprend également les eaux minérales, les softs (une bouteille par personne), les boissons 

chaudes (café et thé). Et la décoration générale et florale. 
Ce pris s’entend hors options. Au-delà d’un atelier, chaque atelier supplémentaire est facturé 5 euros par personne 
Un atelier se caractérise par une « Sortie de cuisine », les cuisiniers travaillent en direct devant les invités. 
 

Le vin d’honneur 
 

Les petits pots…. 
(Buffet, 3 pièces) 

Stand tartine : Assortiment de petits pots et croutons 
Tapenade, poichichade, caviar d’aubergine, brandade, Houmous et guacamole 

Servis avec assortiments de légumes frais, croûtons, gressins & nachos 
 

Les assortiments de petits pains viennois 
(Buffet, 4 pièces) 

Jambon cru, pesto et parmesan,  
Saumon, crème légère et roquette,  

Thon et sauce gribiche 
Brandade et olives noires 

 
Côté asiatique 

(Buffet, 7 pièces) 
Goussets de crevettes aux légumes confits, Tataki de thon, graines de sésame, 

Bœuf Cheese sauce soja, Verrine de salade asiatique, Nems au poulet, sauce Nuoc Mâm 
Mini brochette de crevette marinée, soja et citronnelle, Samossa aux petits légumes 
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Côté Paris 
(Buffet, 5 pièces) 

Blinis saumon et mousse citronnée 
Assortiment de navettes, Toasts Mi cuit de foie gras chutney figue  
Mini tartes tatin aux légumes, Aumônière d’escargot, ail et persil 

 
Atelier Charcuterie Ibérique 

(Atelier, 2 pièces) 
Découpe d’une cuisse de porc ibérique,  

Plateaux de charcuterie fine, petits pains tranchés ! 
 

La Plancha Party 
(Atelier 4 pièces) 

Volaille marinée au citron vert et au curcuma,  
Bœuf mariné au Saté, 

Gambas et seiches à l’ail 
 

Côté Mer 
(Buffet ou Atelier, 4 pièces) 

(Découpe ou buffet) Gravlax de saumon, blinis et sauce légère citronnée, fines herbes! 
Plateaux d’huîtres 

Brochettes de crevettes fraîches, Sauce mayonnaise et aïoli  
 

Côté Sud Ouest 
(Buffet ou Atelier, 4 pièces) 

(‘Découpe ou Buffet) Toasts de mi-cuit de foie gras, pains variés et chutney de fruits de saison 
Cannelés au chorizo et piment d’Espelette, Brochette Magret fumé et pruneaux,  

Aumônière d’escargots ail et persil. 
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Côté Liban 
(Buffet, 5 pièces) 

Poivrons à la méditerranéenne, verrine de taboulé libanais,  
Salade de pois chiches au curcuma, Caviar d’aubergine et pains pita 

Petits pots de Houmous et gressins au sésame 
 

Côté Amérique Latine 
(Buffet, 4 pièces) 

Ceviche aux crevettes, assortiment d’Empanadas, 
Patacones tostones et sauces variées 

Petits pots de guacamole et de chili, Nachos nature   
 

Bar Fraîcheur 
(Buffet, 5 pièces) 

Assortiment de gaspachos aux différentes saveurs 
Tomate/féta, Concombre/menthe, Carotte/Cumin, Petits pois/Menthe 

Tapenade, poichichade, caviar d’aubergine, servis avec assortiments de légumes frais et croûtons  
(Tomate cerise, concombre, radis, carotte, cèleri) 

 
Mini Brochettes fraîches 

(Buffet, 4 pièces) 
Poivron confit, mozzarella, olive grecque 

Crevette, ananas, tomate, 
Tomate cerise, mozzarella et basilic frais 

Melon et jambon Serrano 
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Le stand des découpes 
(Atelier 6 pièces) 

Découpe de gravlax de saumon, Blinis, mousse citronnée et herbes fraîches  
Découpe de d’une cuisse de jambon ibérique, petits pains tranchés ! 

Mi-cuit de foie gras Maison, assortiment de chutney et petits pains grillés,  
Fleur de sel & poivre de Sichuan 

 

Côté Grand Ouest 
(Buffet, 4 pièces) 

Roulé de crêpe de sarrasin : fromage frais et saumon, jambon et ricotta 
Petits pots de rillette de sardine, croutons et citron confit 
Verrine de crème de chou-fleur et tuile de chorizo grillé 

Mini muffins camembert courgette 
 

Côté Maroc 
(Buffet, 4 pièces) 

Salade de pois chiches au cumin, Assortiment de samossas 
Brochette de poulet au sésame et courgette au Raz El Hamout 

Brochette de kefta 
 

Côté Créole 
(Buffet, 5 pièces) 

Accras de morue, sauce aigre-douce, Petits boudins antillais 
Mini brochette de crevette marinée, Mini feuilletés poivrons grillés et colombo 

Samoussa aux petits légumes 
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Le Dîner 
 

Entrées 
 

Asperges vertes croquantes, segments de pamplemousse, 
Copeaux de parmesan et vinaigrette acidulée 

Ou 
Gravlax de saumon à la betterave, crème d’aneth  

Et fromage frais à la ciboulette 
Ou 

Quenelles de brandade au Yuzu, Asperges verte croquantes, 
Segments de pamplemousse et copeaux de parmesan 

Ou 
Mi cuit de foie gras à la Carthagène, 

Chutney piquillos et abricots et tartine grillée de pain à la figue  

 
Plats 

 
Viandes… 

 
Magret de canard en cuisson basse température, Jus thym et laurier 

 Purée de panais aux noisettes et légumes croquants 
Ou 

Filet mignon de veau, huile d’herbes, 
Écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive et petits légumes 

Ou 
Pavé d’agneau en cuisson basse température, jus à la fève de tonka, 

Risotto de quinoa au lait de coco, courgettes poêlées au curry  
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…Ou poissons 
 

Filet de daurade, vierge basilic et olives noires 
Polenta frite et petits légumes croquantes 

Ou 
Saumon mariné au soja, miel et sésame,  
Galette de riz et asperges vertes rôties 

Ou 
Filet de bar, vierge aux agrumes et basilic 

Crème de céleri rave et petits légumes façon Wok 
Ou 

Dos de cabillaud vapeur, huile d’herbes, 
Polenta frite aux olives noires, courgettes poêlées au curry  

 
Desserts 

 
Wedding cake, assortiment de gâteaux ou Pièce montée de choux 
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Et, en option… 

 
Option Fromage (+5€) 

Assortiment de fromages affinés 
A l’assiette ou au plateau 

Sélection de petits pains, fruits secs et graines torréfiées  
*** 

Buffet de mignardises (+5€) 
Coulant au chocolat noir 
Mini chou à la chantilly 

Cannelés bordelais 
Assortiment de mini tartelettes 

Mini éclairs 
 

Les mignardises de Grand-mère (+2€) 
Palmiers, cookies, rochers coco, meringues, etc… 

Le Stand des Mini crêpes (+3€) 
Au chocolat, miel, crème de marron, sucre. 

Le Stand Découpe de fruits (+2€) 
Fruits de saison découpés en verrines (Ananas, banane, pomme, nectarine, fraise...) 

 Le stand de la Fontaine à chocolat (+4€) 
Servie avec bonbons, guimauve et fruits 

 
 
 

Option Vin (en 3 couleurs) : 8€ / bouteille (24€ sans privatisation) 
Option Champagne (Vranken Brut) : 20€ / bouteille (55€ sans privatisation) 

Option Alcools forts : 30€ / bouteille (55€ sans privatisation) 
 

Buffet Enfants : 20 euros / personne 
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Formule Brunch 

30€ par personne 

 
Côté sucré 

Assortiment de mini viennoiseries  
Croissants, pains au chocolat, pains aux raisins 
Baguettes et pains variés, beurre et confiture 

 

Côté fraîcheur 
Cornets de légumes croquants et sauce fromagère 

Brochettes Tomate et Mozzarella 
Brochettes Melon Pastèque 

Tartine grillée fromage frais & avocat, herbes fraîches et paprika  
 

Côté Tartine 
Petits pots de tapenade, anchoïade et brandade 

Assortiments de pains et croûtons 
 

Côté Planches 
Planches de charcuterie 

Planches de saumon fumé 
 

Côté Chaud 
Œufs brouillés en chaffing dish, 

Bacon grillé et pommes de terre à la vapeur 
 

Côté dessert 
Assortiment de tartes maison  

Corbeille de fruits frais 
 

Option Plancha : +5 euros / personne 
Brochettes de Bœuf et poulet mariné, brochette de gambas  

 
Le brunch comprend les eaux minérales et les softs (une bouteille par personne)  

et les boissons chaudes (café et thé). 






